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ゆりねのカレーライス、コーンサラダ、牛乳 

 

ゆりねのカレーライスには、忠類
ちゅうるい

でとれた「ゆりね」と「たまねぎ」を使
つか

っています。 

給
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われているたまねぎは、一
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中
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類
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でとれたものです。 

  今日
き ょ う

のカレーライスには、じゃがいものかわりにゆりねを使
つか

っているので、ホクホクとした 

食
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かん

や、甘
あま

さを味
あじ

わってください！ 
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