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空き店舗を活用して街を元気に
－商店街活性化店舗開店等支援事業－

幕別町内の賑わいづくりのために、幕別地区、札内地区、忠類地区の中心市街地

に指定区域を設定し、その区域内で空き店舗を賃借して出店する個人の方や商店

街団体等に補助金を交付します。

空き店舗とは

１. 以前に小売業、サービス業、飲食業および事務所の用に供されていた施設またはその倉庫で、廃業もしくは

移転等により営業活動を中止し、または中止したとみなされる日から３カ月以上経過している施設

２.入口（駐車場含む）が道路または歩道に接している施設

３.事業用面積をおおむね 20 ㎡以上有する施設（大型店舗を除く）

空き店舗対策事業とは

補助対象経費と補助金額

１. 個人または法人が、指定区域内の空き店舗を借上

げて小売業、飲食業、サービス業等の営業を行う

事業

２. 商店街団体等が、指定区域内の空き店舗を借上げ

て、２年以上継続して行うアンテナショップ事業

など

補助対象経費 補助率 補助限度額 補助期間
空き店舗等の改修および
看板等の設置に要する費
用

1/2 100万円 1回

建物および来客用駐車場
の賃借料

1/2 月額5万円 1年
商店街等は2年

事業者名 住所

畜大練成会幕別スクール
教育・学習支援：H23.7 開業

錦町 86

スマイルたなか整体院
医療・福祉：H23.11 開業

札内中央町 463

ヘアーデザインライラ
生活関連サービス：H24.8 開業

錦町 25

Yoshida Leather Works
製造業：H27.4 開業

札内中央町 466

酒肴屋　とよ雅
飲食業：H28.6 開業

忠類本町 123

まくべつ本町歯科
医療・福祉：H30.10 開業

本町 79-3

学習塾スクエア
教育・学習支援：H30.7 開業

錦町 25 番地

ミート carne
製造業：R1.5 開業

札内中央町 466

Bistro brown
飲食業：R2.3 開業

忠類白銀町 213-62

開業事業者一覧

　現在、町内で新規出店を考えている方向けに賃貸可能な空

き店舗の情報を募集しています。いただいた空き店舗情報は、

町ＨＰなどに掲載し、空き店舗を利用したい方に向けて広く

情報発信をしていきますので、お気軽にご登録ください。

  なお、町で指定区域を設定していますので、空き店舗をお

持ちの方は一度担当課までお問い合わせください。

〜制度の概要や空き店舗の問い合わせは〜

　商工観光課商工労政係　☎ 54-6606
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制度利用者の声

学習塾スクエア　島　拓史さん

錦町25 番地　ポラリス 103

090-9511-6112

交通手段：幕別駅から徒歩３分

営業時間

午後４時～午後９時半（月～金曜日）

午後１時～午後９時半（土曜日）

定休日：日曜日

A1事業を知ることができたのは良かったです。補

助金のおかげで当初予定していなかった設備

を設置することできました。

また、補助事業がきっかけで町内に

知り合いが増えました！！

A2うちの強みは、異学年交流が盛んなことですかね。

 また、塾では、黒板やテキストを使った授業だけでなく、

空き時間に異学年の生徒同士でボードゲームなどを行うこと

で、コミュニケーション能力の向上にも力を入れており、学

校の成績だけにとらわれない、教育を行っています。

A1補助金制度については、知人を通して知りました。

開業を考えていたタイミングで制度を知ることがで

きたのは良かったです！ただ、町内にお店を開けれ

るような空き店舗が少ないのは残念。人や車通りが

多い場所に空き店舗があれば、お店を開業する方が

増えるかなと思います。

A2これまで、焼き肉店などで

働いてきたので、お肉の味や品

質への目利きには自信がありま

す！私がこだわって目利きしたお肉をぜひご賞味ください！

ミート carne　髙橋公徳さん

札内中央町 466 番地

080-6576-4488

交通手段：札内駅徒歩すぐ

営業時間：午後３時～午後８時

定休日：不定期

Bistro brown　佐野英明さん

忠類白銀町 213番地の 62

01558-8-9150

交通手段：忠類 ICから車で３分

営業時間

午前 11 時～午後２時

午後５時～午後８時（日曜のみ営業なし）

定休日：火曜日

A1制度については、店舗の改修を行う際に、業者の方から

教えてもらいました。当初改修にかかる費用は、自己資金で

行おうと考えていたので、補助金は大変助かりました！

しかし制度については、町内外の方に知ってもらう機会が少

ないように感じるので、制度のＰＲを

考えてみてはどうかなと思います。

A2お店の自慢は、料理はもちろん、

ソースなども 100％手作りです。料理

に使う食材は、道内産を中心に自分が美味しいと感じるもの

を使用しています。帯広や釧路で開業していたときのリピー

ターに愛された味をぜひご堪能ください。


