
 

 

１１月
がつ

２７日
にち

（木
もく

曜
よう

日
び

）のこんだてと幕
まく

別
べつ

町
ちょう

産
さん

の 食
しょく

材
ざい

の 紹
しょう

介
かい

 

たまごパン、コンソメスープ、忠類産
ちゅうるいさん

ゆりねグラタン、 

マンガリッツァ豚
ぶた

ベーコンのマッシュポテト、 牛
ぎゅう

乳
にゅう

 

 

     

 

 

 

                       

 

 

 

今日
き ょ う

の 給
きゅう

食
しょく

に使
つか

われている幕
まく

別
べつ

町
ちょう

産
さん

の 食
しょく

材
ざい

は、グラタンに入っているゆりねと 

十
と

勝
かち

ロイヤルマンガリッツァ豚
ぶた

のベーコン、じゃがいもです。 

  忠
ちゅう

類
るい

産
さん

ゆりねグラタンは、今日
き ょ う

の 給
きゅう

食
しょく

のために特
とく

別
べつ

に作
つく

っていただきました。 

マンガリッツァ豚
ぶた

は、口
くち

の中
なか

に入れた 瞬
しゅん

間
かん

にさらっととけるような 

食
しょっ

感
かん

が特
とく

ちょうです。今日
き ょ う

は、マッシュポテトに入
はい

っている 

ベーコンのうまみをぜひ味わってくださいね。 

マンガリッツァ豚
ぶた

は、全
ぜん

身
しん

がカールした長
なが

い毛
け

でおおわれていることから、 

「ウーリーピッグ(羊
よう

毛
もう

の豚
ぶた

)」とも呼
よ

ばれています！ 


