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まくべつの恵みに感謝をこめて、

いただきま～す！

※天候不順の影響により、幕別産ではなくなることがあります。

詳細はこちら

Googleクラスルームでは、
食に関する動画を配信しています。
クラスコード: rwu5lof 見てみてね！
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まくべつの南勢地区に

ある小笠原農園でとれた

白菜は、みずみずしくて

新鮮です。シャキシャキ

していて甘みがあります。

忠類地区で生産されるゆりねは、できる

までに6年かかる貴重な食材です。ほく

ほくした食感と、やわらかな甘みが特徴

です。蒸し焼きにして、グラタンの上に

のせました！

まくべつの牧場で育ったマンガリッツァ豚を

スモークベーコンにしてジャーマンポテトに

使います。じゃがいもと玉ねぎも町内で収穫

されたものです。まくべつのうまみがぎゅっ

と、つまっている一品です。
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